AG STREDNI SKOLA TECHNICKA, GASTRONOMICKA A AUTOMOBILNI CHOMUTOV

V souladu s ustanovenim § 79 odst. 3 zakona ¢. 561/2004 Sbh., o predskolnim, zakladnim, stfednim,
vy$Sim odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon), v platném znéni, a § 14 vyhlasky

¢.177/2009 Sb., o blizsich podminkach ukoncovani vzdélavani ve stfednich Skolach maturitni

zkouskou, v platném znéni, feditel stfedni skoly, jejiz ¢innost vykonava Stfedni Skola technicka,

gastronomicka a automobilni, Chomutov, prispévkova organizace, urcuje nasledujici:

Zaci tfidy HT4 oboru vzdélani 65-42-M/01 Hotelnictvi konaji v jarnim a podzimnim zkuebnim

obdobi roku 2023 profilovou zkousku z nasledujicich povinnych zkousek a nejvySe dvou

nepovinnych zkousek:

Druh zkousky Zkusebni predmét Forma zkousky
povinnd zkouska Cesky jazyk a literatura pisemna prace, Ustni zkouska
povinna zkouska ? cizi jazyk pisemna prace, Ustni zkouska
— anglicky jazyk
— némecky jazyk
povinna zkouska technika cestovniho ruchu ustni zkouska
povinna zkouska ekonomika a ucéetnictvi ustni zkouska
povinna zkouska prakticka zkouska prakticka zkouska
z hotelového provozu
nepovinna zkouska technologie ustni zkouska
nepovinna zkouska technika obsluhy a sluzeb ustni zkouska

2 Témata zkousek

Cesky jazyka a literatura

Pisemna prace

Vytvoreni souvislého textu na vybrané téma a zadany slohovy utvar. Minimalni rozsah 250 slov.

Pisemna prace trva 110 minut véetné ¢asu na volbu zadani. Budou stanovena Ctyti zaddni, ze kterych si

zak jedno zvoli. Pti konani pisemné prace lze pouzivat Pravidla ¢eského pravopisu.

Ustni zkouska

Zak si z maturitniho seznamu literarnich dél vytvofi vlastni seznam 20 literarnich dél podle nize

uvedenych kritérii, ktery odevzda do 31. bfezna 2022 pro jarni zkusebni termin a do 30. ¢ervna 2022

pro podzimni zkusebni termin.

Kritéria pro sestaveni Zakovského seznamu literdrnich dél

Svétova a Ceska literatura do konce 18. stoleti

min. 2 literarni dila

74k vybira 20 Svétova a Ceska literatura 19. stoleti

min. 3 literarni dila

literarnich dél Svétova literatura 20. a 21. stoleti

min. 4 literarni dila

Ceskd literatura 20. a 21. stoleti

min. 5 literarni dila

Minimalné dvéma literarnimi dily musi byt v seznamu Zaka zastoupena proza, poezie, drama.

1 Pro Zaky, kteri si ve spolecné casti maturitni zkousky voli cizi jazyk




Cizi jazyk

Pisemna prace
Vytvoreni souvislého textu na zadané téma a slohovy Utvar. Minimalni rozsah 200 slov.
Pisemna prace trvd 110 minut. Pfi konani pisemné prace lze pouZivat prekladovy slovnik.

Ustni zkougka

Pro ustni zkousku je stanoveno 20 témat, z nichZ si zak jedno téma vylosuje. Zkouska se uskutecruje
formou fizeného rozhovoru s vyuZitim pracovniho listu k vylosovanému tématu. Soucdsti pracovniho
listu bude i zadani ovérujici znalost terminologie vztahujici se ke vzdélavaci oblasti odborného
vzdélavani.

Témata k Ustni zkousce z anglického jazyka
1. My family

. Sports and games

. My town

. Daily routine

. Plans for the future

. Problems of young generation

. Housing

. Education
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. Travelling

10. Holidays

11. Work

12. Health

13. Someone important for me
14. Free time

15. Culture life

16. Mass media

17. Nature and weather

18. Wonders of the modern world
19. Life in the village x town
20. Food and restaurant

Témata k Ustni zkousce z némeckého jazyka
1. Familie

Wohnen

Reisen

Deutschland und Berlin

Die Tschechische Republik und Prag

Meine Stadt

Essen und Trinken

Im Hotel, im Restaurant
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Freizeit und Unterhaltung
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. Wetter, Jahreszeiten
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. Tagesablauf
. Charakteristik
. Schule und Bildung
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14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.

Das Leben in der Stadt und im Dorf
Gesundheit

Mensch und Natur

Feste und Brauche

Mode und Kleidung

Menschliche Beziehungen

Arbeit und Beruf

Technika cestovniho ruchu
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Hotelovy management a marketing

Ubytovaci stfediska a hotelové pokoje, mezinarodni hotelové fetézce
Organizacni struktura hotelu

Hotelova vratnice, recepce a jejich administrativa

Personalni obsazeni hotelu a hotelové sluzby

Dopravni sluzby

Pravodcovské sluzby

Informaéni minimum o Ceské republice (vyklad)

Animace v cestovnim ruchu

. Oblasti ve svétovém cestovnim ruchu, vyznamné zemé a strediska
. Cestovni kancelare (agentury)

. Ochrana ucastnikd cestovniho ruchu za mimoradnych udalosti

. Lazenistvi v Ceské republice

. Pozadavky na pracovniky v cestovnim ruchu

. Oblasti cestovniho ruchu v Evropé

. Kongresové sluzby

. Zajezdy a pobyty

. Oblasti cestovniho ruchu v Ceské republice

. Pamatky naSeho regionu

. Paméatky UNESCO v Ceské republice se zaméfenim na dobu barokni
. Architektura Prahy

. Zaklady psychologie

. Psychologie osobnosti

. Socidlni psychologie

. Dusevni hygiena

Ekonomika a ucetnictvi

Zakladni ekonomické pojmy: ekonomie, mikroekonomie, makroekonomie, potreby, statky,
sluzby, zakladni ekonomické otazky a zakladni ekonomické systémy

Podstata, vyznam a funkce Ucetnictvi; ucetni doklady: charakteristika, druhy ucetnich dokladd,
nalezitosti ucetnich dokladu, obéh Gcéetnich doklad(, opravy Ucetnich dokladu

Hospodarsky proces: vyroba a vyrobni faktory, rozdélovani a pferozdélovani, sména, spotreba
Rozvaha: vyznam, druhy, sloZeni rozvahy, zakladni zmény rozvahovych polozek

Trh a jeho zakony: charakteristika trhu, subjekty trhu, nabidka (pojem, faktory ovliviujici
nabidku), poptavka (pojem, faktory ovliviiujici poptavku), vzadjemné plsobeni nabidky a poptavky



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Uetni technika: Gcet, Uletni zapis, obraty, souvztaznost, podvojnost, opravy U&etnich zapisd,
ucetni knihy, obsah Ucetnich knih

Konkurence: dokonala, nedokonald - oligopol, monopson, monopol; hospodarské soutézeni,
nekala soutéz

Kratkodoby financni majetek: pokladna, penize na cesté, ceniny, bankovni Ucet, Uvérovy ucet
Podnikdni fyzickych osob: podminky provozovani zivnosti, druhy Zivnosti, Zivnostenské
opravnéni, zanik Zivnosti

Dlouhodoby majetek: charakteristika, zplisoby pofizeni, ocefiovani pfi pofizeni, zplsoby vyfazeni
dlouhodobého majetku, inventarni karta; odepisovani dlouhodobého majetku: vyznam a funkce
odpisU, opravky, zplsoby vypoctl odpisd, zlistatkova cena

Penize: historie vyvoje penéz, funkce penéz, ochranné prvky, konvertibilita mény, zakladni pojmy
spojené s ménou; bankovnictvi - obchodni banky: aktivni a pasivni Uvérové operace, bankovni
sluzby

Zasobovani: charakteristika zasob, materidlové zasoby, zplsoby pofizeni, pfijemka, vydejka,
skladni karta zdsob; inventarizace majetku - jednotlivé faze, inventarizacni rozdily

Osobni obchodni spolec¢nosti: vefejnd obchodni spolecnost, komanditni spole¢nost — zaloZeni
a vznik obchodnich spole€nosti, zruseni a zanik obchodnich spole¢nosti, vefejny rejstfik
Personalistika: personalni ¢innosti; mzda charakteristika, druhy mezd, slozky mzdy, vypocet Cisté
mzdy

Kapitdlové obchodni spole¢nosti: spolecnost s ruéenim omezenym, akciova spolecnost — zalozeni
a vznik obchodnich spole¢nosti, zruseni a zanik obchodnich spole¢nosti, vefejny rejstfik

Narodni hospodarstvi: sektory narodniho hospodafstvi, organizace NH, méreni vykonnosti
narodniho hospodafstvi (HDP; nezaméstnanost: trh prace, druhy nezaméstnanosti, pric¢iny vzniku
nezaméstnanosti, tripartita, Urady prace; inflace; export-import)

Subjekty hospodarské politiky statu: Parlament CR, Vlada CR, Ceskd narodni banka — sidlo
a slozeni CNB, zakladni Gkoly CNB, nastroje CNB

Fiskalni politika statu: statni rozpocet, pfijmy a vydaje statniho rozpoctu, proces schvalovani
statniho rozpoctu, rozpoctové provizorium

Darniova soustava: vyznam dani, danové pojmy (dan, spravce dané, platce dané, poplatnik dané,
zdanovaci obdobi, splatnost dané, dariové pfiznani), ¢lenéni dani (pfimé dané, neptimé dané)
Naklady a vynosy: charakteristika, rlizna hlediska clenéni naklad(i (dle danového hlediska,
dle navaznosti vykazovani vysledku hospodareni, dle vztahu k vykonu, dle zavislosti na objemu
vykonu) pravidla pro uctovani nakladli a vynost, moznosti snizovani naklad(, mozZnosti zvySovani
vynosU

Prakticka zkouska z hotelového provozu

Zkouska ma za cil provéfrit, nakolik si Zaci osvojili védomosti a dovednosti v oblasti technologie,
techniky obsluhy a sluZeb, nauky o vyZivé a hotelového provozu, a miru upevnéni odbornych
dovednosti v pribéhu souvislych odbornych praxi.

Zaci budou pracovat skupinové na sestaveni menu, kompletni dokumentaci, p¥ipravé celé menu
i slavnostni tabule véetné sloZité obsluhy svych pozvanych hostl. Hodnoceni budou jednotlivé.
Zkouska se uskutecni v jednom dni v délce 420 minut.



Technologie

Predbézna pfiprava brambor a zeleniny — charakteristika praci pfi pfipravé

Zakladni pravidla pfi pfipravé studené kuchyné

Zakladni rozdéleni polévek, charakteristika jednotlivych skupin

Bilé polévky — zakladni charakteristika

Zavarky a vloZky do polévek — druhy a jejich charakteristika

Omacky — rozdéleni a charakteristika jednotlivych skupin

Teplé pfilohy — zakladni postupy pfipravy

Pfedbézna priprava masa a drobl

Zakladni technologické Upravy jate¢ného masa — charakteristika jednotlivych technologickych

Uprav

10. Hovézi maso —rozdéleni a charakteristika jednotlivych ¢asti

11. Veprové maso —rozdéleni a charakteristika jednotlivych ¢asti

12. Zakladni technologické postupy pfipravy hovéziho masa

13. Zakladni technologické postupy pfipravy vepfového masa

14. Ryby a mofské plody - pfedbézna priprava a tepelna Uprava

15. Pfiprava pokrmu ze zvériny

16. Pokrmy ptipravované z drobl

17. Zakladni restauracni moucniky — rozdéleni a charakteristika

18. Technologické postupy pripravy studenych moucénikd — charakteristika jednotlivych
technologickych postupl

19. Ptiprava teplych moucnikl — charakteristika jednotlivych technologickych postupt

20. Cukrarské vyrobky — rozdéleni a charakteristika
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Technika obsluhy a sluzeb

Zakladni inventar na Useku obsluhy — rozdéleni a charakteristika jednotlivych skupin
Pfiprava pracovisté a oSetfovani inventare — zakladni prace pred otevienim provozu
Zpusoby obsluhy — charakteristika jednoduché obsluhy

Zpusoby obsluhy — charakteristika slozité obsluhy

Dohotovovani pokrmi pfed hostem — dranzirovani, flambovani, michani a dochucovani
Druhy jidelnich listkd — zakladni rozdéleni a charakteristika

Pravidla pro sestavovani jidelnich listk(

Druhy menu — zakladni rozdéleni, charakteristika a pravidla pro sestavovani

Pivo — vyroba piva, rozdéleni, charakteristika a servis piva

10. Vino — vyroba vina, rozdéleni, charakteristika a servis vina jednoduchou a sloZitou obsluhou
11. Destilaty — zakladni rozdéleni, charakteristika a servis

12. Systémy obsluhy — rozdéleni, charakteristika jednotlivych systému

13. Spoletensko-zabavni stfediska — rozdéleni a charakteristika jednotlivych stfedisek

14. Misené napoje — zakladni pravidla pfi michani napoja

15. Banket — charakteristika banketu, servis pokrm0 a napoju

16. Dokumentace ke slavnostni hostiné

17. Slavnostni hostiny — charakteristika jednotlivych hostin

18. Raut — charakteristika rautu, servis pokrmU a napoju

19. Dopravni prostfedky — charakteristika a servis pokrm0 v jednotlivych dopravnich prostfedcich
20. Gastronomicka pravidla — zakladni charakteristika gastronomickych pravidel
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V Chomutové dne 1. 9. 2022

Ing. Jiti Mlady
reditel



