0= SS technickd, gastronomickd
\J a automobilni Chomutov

V souladu s ustanovenim § 79 odst. 3 zdkona ¢. 561/2004 Sb., o predskolnim, zakladnim, stfednim,
vys$$im odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon), v platném znéni, a § 14 vyhlasky ¢. 177/2009 Sb.,
o blizsich podminkdch ukoncovani vzdélavani ve stfednich Skoldch maturitni zkouskou, v platném
znéni, fteditel stfedni Skoly, jejiz cCinnost vykondva Stfedni Skola technickd, gastronomicka
a automobilni, Chomutov, pfispévkova organizace, urcuje nasledujici:

1 Zaci tfidy HT4 oboru vzdélani 65-42-M/01 Hotelnictvi konaji v jarnim a podzimnim zkuebnim
obdobi roku 2026 profilovou zkousku z nasledujicich povinnych zkousek a nejvySe dvou
nepovinnych zkousek:

Druh zkousky Zkusebni predmét Forma zkousky
povinna zkouska Cesky jazyk a literatura pisemna prace, Ustni zkouska
povinna zkousgka ! cizi jazyk pisemna prace, Ustni zkouska
— anglicky jazyk, nebo
— némecky jazyk
povinna zkouska technika cestovniho ruchu ustni zkouska
povinna zkouska ekonomika a ucetnictvi ustni zkouska
povinna zkouska prakticka zkouska prakticka zkouska
z hotelového provozu
nepovinna zkouska technologie ustni zkouska
nepovinna zkouska technika obsluhy a sluzeb ustni zkouska

2 Témata zkousek
Cesky jazyka a literatura

Pisemna prace

Vytvoreni souvislého textu na vybrané téma a zadany slohovy Utvar. Minimalni rozsah 250 slov.

Pisemna prdace trva 110 minut véetné ¢asu na volbu zadani. Budou stanovena ¢tyfi zaddani, ze kterych si
zak jedno zvoli. Pfi konani pisemné prace Ize pouzivat Pravidla ¢eského pravopisu.

Ustni zkougka

Zak si z maturitniho seznamu literarnich dél vytvofi vlastni seznam 20 literarnich dél podle nize uvedenych
kritérii, ktery odevzda do 31. bfezna 2026 pro jarni zkuSebni termin a do 30. ¢ervna 2026 pro podzimni
zkuSebni termin.

Kritéria pro sestaveni Zakovského seznamu literdrnich dél

Svétova a Ceska literatura do konce 18. stoleti min. 2 literarni dila
74k vybira Svétova a Ceska literatura 19. stoleti min. 3 literarni dila
20 literarnich dél Svétova literatura 20. a 21. stoleti min. 4 literarni dila

Ceska literatura 20. a 21. stoleti min. 5 literarni dila
Minimalné dvéma literdrnimi dily musi byt v seznamu Zaka zastoupena prdza, poezie, drama.

1 pro Zdky, kteri si ve spolecné cdsti maturitni zkousky voli cizi jazyk



Cizi jazyk

Pisemna prace
Vytvoreni souvislého textu na zadané téma a slohovy Utvar. Minimalni rozsah 200 slov.
Pisemna prace trvd 110 minut. PFi konani pisemné prace lze pouZivat prekladovy slovnik.

Ustni zkouska

Pro ustni zkousku je stanoveno 20 témat, z nichZ si zak jedno téma vylosuje. Zkouska se uskutecénuje
formou fizeného rozhovoru s vyuzitim pracovniho listu k vylosovanému tématu. Soucasti pracovniho listu
bude i zaddni ovérujici znalost terminologie vztahujici se ke vzdélavaci oblasti odborného vzdélavani.

Témata k Ustni zkousce z anglického jazyka

. My family

. Sports and games

. My town

. Daily routine

. Plans for the future

. Problems of young generation
. Housing

. Education

O 00 N O U b W N B

. Travelling

10. Holidays

11. Work

12. Health

13. Someone important for me
14. Free time

15. Culture life

16. Mass media

17. Nature and weather

18. English speaking countries
19. Life in the village x town
20. Food and restaurant

Témata k Ustni zkousce z némeckého jazyka

Familie

Wohnen

Reisen

Deutschland und Berlin

Die Tschechische Republik und Prag
Meine Stadt

Essen und Trinken

Im Hotel, im Restaurant

Lo Nk WN e

. Freizeit und Unterhaltung
10. Wetter, Jahreszeiten

Odbornd témata

1_Accomodation types and tariffes
2_Accomodation types and tariffes Il
3 At the hotel

4 Services, amenities

5_What has gone wrong |

6_Food preparation and kitchen utensils
7_Types of holiday

8 Documents and paperwork

9 At the airport

10_Holiday activities
11_Employment

12_Travel health and safety |
13_Travel and tourism

14 Travel health and safety I

15 _Money matters

16_Tableware

17_Geography

18 Types of food

19_What has gone wrong ||

20 Food issues

Odbornd témata

1_Ein Japaner in Deutschland
2_Das Umziehen

3_Probleme der Fahrrader in Kéln
4 Berlin sauber zu halten
5_Boheminium Park

6_Die Burg Hassenstein

7 _ABC des Kochens

8 Erfahrung dem Restaurant

9 Escape-Spiel

10_Skigebiet Grindelwald



11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.

Tagesablauf 11 _Der Tagesablauf von Markus

Charakteristik 12_Hermione Grenger

Schule und Bildung 13_Schiileraustausch

Das Leben in der Stadt und im Dorf 14 _Das Leben auf dem Bauernhof
Gesundheit 15_Das Trinken im Unterricht
Mensch und Natur 16_Riesenkrabbe in Honolulu
Feste und Brauche 17_Ostern

Mode und Kleidung 18 Ein ungewdhnlicher Stil
Menschliche Beziehungen 19_Speeddating

Arbeit und Beruf 20 _Geld oder Spal’?

Technika cestovniho ruchu

Hotelovy management a marketing

charakteristika managementu (styly fizeni, manaZerské vlastnosti, funkce a ukoly, dovednosti);
charakteristika hotelového managementu (historie vyvoje managementu, sbér a rozbor informaci,
informace o hotelu, prizkum spotrebitelské poptdvky, sledovdni konkurence, swot analyza,
stanoveni a plnéni cili)

Ubytovaci stfediska a hotelové pokoje, mezinarodni hotelové retézce

(rozdéleni ubytovacich stfedisek a hotelovych pokoju, jejich charakteristika; charakteristika
mezindrodnich hotelovych retézci, priklady mezindrodnich hotelovych retézcl v zahranici
a v Ceské republice)

Organizacni struktura hotelu
(charakteristika organizacni struktury hotelu, rozdéleni dle stredisek, charakteristika jednotlivych
pracovniky a jejich pracovni zarazeni s ndplni prace)

Hotelova vratnice, recepce a jejich administrativa
(charakteristika hotelové vrdtnice, recepce; tukoly hotelové vrdtnice a recepce, pracovnici hotelové
vrdtnice a recepce a jejich pracovni zarazeni s ndpini préce)

Personalni obsazeni hotelu a hotelové sluzby

(rozdéleni hotelu dle stredisek, charakteristika jednotlivych stredisek, pracovnici jednotlivych
stredisek a jejich pracovni povinnosti; charakteristika hotelovych sluZeb, placené a neplacené
sluzby hotelu, strediska hotelu, kterd poskytuji placené sluzby; sluzby na useku pokojd, jejich
charakteristika a rozdéleni)

Dopravni sluzby
(¢lenéni, vyhody a nevyhody, materidlné technické podminky — dopravni cesty, dopravni
prostredky, ostatni zarizeni; poskytované sluzby pred cestou, béhem cesty a po cesté)

Pravodcovské sluzby, poZzadavky na pracovniky v cestovnim ruchu

(poZadavky na pracovniky v cestovnim ruchu — zdravotni, psychické, odborné a mordini;
poZadavky na privodce, Ctyri kategorie privodcd, druhy pfiprav privodce a jejich obsah — priprava
informacniho minima, topografickd priprava, chronologickd priprava, psychologickd pfiprava,
pfiprava vykladu, osobni vybaveni; spolecensky protokol privodce; privodce, delegdt, animdtor;
etiketa a psychologie v prdci privodce)

Informaéni minimum o Ceské republice (vyklad s mapou)

(poloha, stdtni symboly, politicky systém — ustavni orgdny, pocet obyvatel a hustota,
administrativni clenéni, nejvyssi a nejnizsi bod, UNESCO v Ceské republice, vyznamné feky, ndrodni
parky, statni svdtky)

Animace v cestovnim ruchu

(pojem animace, animdtor; poZadavky na animdtora, obsah animacniho programu, sedm obor(
animacnich ¢innosti — obsah ndpiné)



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Oblasti a stfediska ve svétovém cestovnim ruchu

(Evropa — velkd mésta, pamdtky a zajimavosti; oblast Alp — stfediska a vyznam oblasti pro cestovni
ruch; oblast Stfedozemniho mofe — stdty, stiediska a vyznam pro cestovni ruch; Severni Amerika,
Jizni Amerika, Austrdlie, Asie, Afrika)

Cestovni kancelare (agentury), zajezdy a pobyty

(zdkon ¢. 159/1999 Sh. a novely; sluzby cestovni kanceldre a agentury; ¢tyfi kroky pfi tvorbé
zdjezdu, formy zdjezd(; propagace produktu pfimd a neprimd, postup prodeje produktu, struktura
katalogu; vysveétleni pojm( Last Minute, First Minute, charter, transfer, vizum, voucher,
fakultativni vylet, all inklusive)

Ochrana ucastnikl cestovniho ruchu za mimoradnych udalosti
(mimorddné uddlosti zptsobené clovékem, prirodou, riziko onemocnéni a ochrana, postup
v pfipadé onemocnéni)

Lazeristvi v Ceské republice
(podminky pro ldzeristvi, indikacni seznam, ldzné v Ceské republice — vyhledat na mapé deset
Idzenskych meést; pribéh ldzeriské péce a poskytované sluzby, formy Idzeriskych pobytu)

Pamatky naseho regionu

(Chomutov, Most, Kadan, Kldsterec nad Ohri, pfipadné dalsi — historie mést, dochované pamdtky
a moznosti turistického vyZiti; vyjimeénd mista v Usteckém kraji; turistické zajimavosti a pamdtky
z mista bydlisté Zdka)

Pamatky UNESCO v Ceské republice se zaméFenim na dobu barokni — Barokni srdce Evropy
(barokni sloh — casové vymezeni, charakteristika uméni — architektura, socharstvi a malifstvi,
spolecensko-historické uddlosti v nasich zemich; pamdtky v baroknim slohu v nasich zemich, které
Jsou zarazené pod ochranou UNESCO, jejich vyznam — divod zarazeni mezi pamdtky UNESCO)

Architektura Prahy, Kralovska cesta

(vyznam historického centra Prahy — jednotlivé méstské cdsti; ,,Krdlovskd cesta” — plvodni ucel
této trasy, popis soucasné turistické trasy z ndmeésti Republiky na PraZsky hrad, jednotlivé
vyznamné stavby i mista, u staveb zarazeni do slohu, stavitelé, soucasné vyuZiti)

Zaklady psychologie

(predmét psychologie, vyznam psychologie, vznik psychologie a jeji déjiny, psychologické sméry,
odvétvi psychologie, metody pouZivané v psychologii, biologicky a socidlni zdklad psychiky,
psychologické pojeti ¢innosti)

Psychologie osobnosti
(psychologické pojeti osobnosti, Cinitelé pusobici odlisnosti lidi; struktura osobnosti: vlastnosti
aktivacné motivacni vlastnosti, vztahové postojové, vykonové, seberegulacni a dynamické)

Dusevni zdravi, poruchy dusevniho zdravi
(pojem zdravi, jevy ovliviujici zdravi, pojem psychohygiena, vyznam a metody psychohygieny,
pri¢iny dusevnich poruch, druhy dusevnich poruch)

Socialni psychologie
(predmeét socidlni psychologie, socializace jedince, socidlni skupiny, sociometrie, socidlni
komunikace, socidlni percepce, typy jedndni)



Ekonomika a ucetnictvi

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Zakladni ekonomické pojmy: ekonomie, mikroekonomie, makroekonomie, potreby, statky, sluzby,
zakladni ekonomické otazky a zakladni ekonomické systémy

Podstata, vyznam a funkce Ucetnictvi; Ucetni doklady: charakteristika, druhy tcetnich dokladd,
naleZitosti ucetnich doklad(l, obéh ucetnich doklad(l, opravy ucetnich dokladi

Hospodarsky proces: vyroba a vyrobni faktory, rozdélovani a pferozdélovani, sména, spotieba
Rozvaha: funkce rozvahy, druhy, sloZeni rozvahy, zakladni zmény rozvahovych polozek

Trh a jeho zdkony: charakteristika trhu, rGzna c¢lenéni trhi, subjekty trhu, nabidka, poptéavka,
faktory ovliviiujici nabidku a poptavku, vzajemné plsobeni nabidky a poptavky

U&etni technika: Gcet, Uletni zapis, obraty, souvztaznost, podvojnost, opravy Ucetnich zapisd,
druhy ucetnich knih a jejich stru¢na charakteristika

Konkurence: formy konkurence - a) mezi nabidkou a poptavkou, b) na strané nabidky (dokonal3,
nedokonald), podoby nedokonalé konkurence — absolutni monopol, monopson, oligopson,
oligopol, monopolisticka konkurence, c) na strané poptavky; hospodarské soutézeni; nekala soutéz
Kratkodoby finan¢ni majetek: pokladna, penize na cesté, ceniny, bankovni Ucet, ivérovy Ucet
Podnikani fyzickych osob: podminky provozovani Zivnosti, druhy Zivnosti, Zivnostenské opravnéni,
zanik Zivnosti, povinnosti vyplyvajici z podnikani fyzickych osob

Dlouhodoby majetek: charakteristika, zplsoby pofizeni, ocefiovani pfi pofizeni, zplsoby vyfazeni
dlouhodobého majetku, inventarni karta; odepisovani dlouhodobého majetku: vyznam a funkce
odpistl, opravky, zplsoby vypoctl odpisl, zlistatkova cena

Penize: historie vyvoje penéz, funkce penéz, ochranné prvky, konvertibilita mény, zakladni pojmy
spojené s ménou; bankovnictvi - obchodni banky: aktivni a pasivni Uvérové operace, bankovni
sluzby

Zasobovani: charakteristika zasob, zasoby nakupované a zdsoby vytvorené vlastni Cinnosti,
zpUsoby poftizeni, pfijemka, vydejka, skladni karta zasob; inventarizace majetku - jednotlivé faze,
inventarizacni rozdily

Osobni obchodni spolec¢nosti: vefejnd obchodni spolecnost, komanditni spole¢nost — zaloZeni
a vznik obchodnich spolec¢nosti, zruseni a zanik obchodnich spolec¢nosti, vefejny rejstfik
Personalistika: persondlni ¢innosti; mzda - charakteristika, druhy mezd, slozky mzdy, vypocet Cisté
mzdy

Kapitalové obchodni spole¢nosti: spolecnost s ru¢enim omezenym, akciova spole¢nost — zaloZeni
a vznik obchodnich spole¢nosti, zruSeni a zanik obchodnich spolecnosti, vefejny rejstfik

Narodni hospodarstvi: sektory narodniho hospodarstvi, organizace NH, méreni vykonnosti
narodniho hospodafrstvi (HDP; nezaméstnanost: trh prace, druhy nezaméstnanosti, pric¢iny vzniku
nezaméstnanosti, tripartita, Urady prace; inflace — typy inflaci; export-import)

Hospodaiska politika statu: subjekty hospodaiské politiky: Parlament CR, Vlada CR, Ceskd narodni
banka — sidlo a slozeni CNB, z4kladni tkoly CNB, nastroje CNB

Fiskalni politika statu: statni rozpocet, pfijmy a vydaje statniho rozpoctu, proces schvalovani
statniho rozpoctu, rozpoctové provizorium

Darfiova soustava: vyznam dani, dariové pojmy (dan, spravce dané, platce dané, poplatnik danég,
zdanovaci obdobi, splatnost dané, darnové ptiznani), danové principy, c¢lenéni dani, darnova
pfiznani, pfimé dané, nepfimé dané

Naklady a vynosy: charakteristika, rizna hlediska ¢lenéni nakladd (danové hledisko, dle ndvaznosti
vykazovani vysledku hospodareni, dle vztahu k vykonu, dle zavislosti na objemu vykonu), pravidla
pro uctovani nakladll a vynosl, moznosti snizovani naklad(i, moznosti zvySovani vynosl



Prakticka zkouska z hotelového provozu

Zkouska ma za cil provérit, nakolik si Zaci osvojili védomosti a dovednosti v oblasti technologie, techniky
obsluhy a sluZeb, nauky o vyZivé a hotelového provozu, a miru upevnéni odbornych dovednosti
v pribéhu souvislych odbornych praxi.

Zaci budou pracovat skupinové na sestaveni menu, kompletni dokumentaci, pfipravé celé menu
i slavnostni tabule véetné sloZité obsluhy svych pozvanych hostl. Hodnoceni budou jednotlivé.
Zkouska se uskutecni v jednom dni v délce 420 minut.

Technologie
1. Predbézna priprava brambor a zeleniny — charakteristika praci pfi pfipravé
2. Zakladni pravidla pfi pfipravé studené kuchyné
3. Zakladni rozdéleni polévek, charakteristika jednotlivych skupin
4. Bilé polévky — zakladni charakteristika
5. Zavarky a vlozky do polévek — druhy a jejich charakteristika
6. Omacky — rozdéleni a charakteristika jednotlivych skupin
7. Teplé prilohy — zakladni postupy pfipravy
8. Predbéina priprava masa a drobu
9. Zakladni technologické Upravy jatecného masa — charakteristika jednotlivych technologickych

19.
20.

Uprav

. Hovézi maso — rozdéleni a charakteristika jednotlivych ¢asti
11.
12.
13.
14,
15.
16.
17.
18.

Veprové maso —rozdéleni a charakteristika jednotlivych casti

Zakladni technologické postupy ptipravy hovéziho masa

Zakladni technologické postupy pripravy veprového masa

Ryby a moftské plody - predbézna pfiprava a tepelna lGprava

Pfiprava pokrmua ze zvériny

Pokrmy pfipravované z drobl

Zakladni restaura¢ni moucniky — rozdéleni a charakteristika

Technologické postupy pfipravy studenych moucnikl — charakteristika jednotlivych
technologickych postupt

Priprava teplych moucnikd — charakteristika jednotlivych technologickych postupl
Cukrarské vyrobky — rozdéleni a charakteristika

Technika obsluhy a sluzeb

LONOULRAWNE

Zakladni inventar na Useku obsluhy — rozdéleni a charakteristika jednotlivych skupin
Pfiprava pracovisté a oSetfovani inventare — zakladni prace pred otevienim provozu
Zpusoby obsluhy — charakteristika jednoduché obsluhy

ZpUsoby obsluhy — charakteristika slozité obsluhy

Dohotovovani pokrmu pfed hostem — dranzirovani, flambovani, michani a dochucovani
Druhy jidelnich listkd — zakladni rozdéleni a charakteristika

Pravidla pro sestavovani jidelnich listk({

Druhy menu — zakladni rozdéleni, charakteristika a pravidla pro sestavovani

Pivo — vyroba piva, rozdéleni, charakteristika a servis piva

. Vino — vyroba vina, rozdéleni, charakteristika a servis vina jednoduchou a sloZitou obsluhou
. Destilaty — zakladni rozdéleni, charakteristika a servis

. Systémy obsluhy — rozdéleni, charakteristika jednotlivych systéma

. Spolecensko-zabavni stfediska — rozdéleni a charakteristika jednotlivych stfedisek

. Misené napoje — zakladni pravidla pfi michani napojl

. Banket — charakteristika banketu, servis pokrm0 a napoju



16. Dokumentace ke slavnostni hostiné

17. Slavnostni hostiny — charakteristika jednotlivych hostin

18. Raut — charakteristika rautu, servis pokrmu a napoju

19. Dopravni prostfedky — charakteristika a servis pokrm0 v jednotlivych dopravnich prostfedcich
20. Gastronomicka pravidla — zakladni charakteristika gastronomickych pravidel

V Chomutové dne 1. 9. 2025

Ing. Jana Reimitzova
feditelka Skoly



